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STAND GASTRONOMICI E PRODOTTI TIPICI
1. Garnì Hotel Al Bivio
2. Pastificio Primiero
3. Hotel Miravalle
4. Bar Obber
5. Dolci Tipici - G.A.R.I. Imèr
6. Birrificio Artigianale Bionoc’
7. Gruppo Attività Ricreative Imèr (G.A.R.I)
8. Macelleria Baggetto

9. Hotel Miramonti
10. Osteria Bar Masi
11. Pizzeria Sass Maor
12. Rifugio Tognola



SERVIZI E ATTIVITà
A. Wanda Circus
B. Gruppo “Spritz Band”
C. Knödelbar
D. Concorso “Miss Canederlo”

E. Gruppo Musicale “Siver Music”
F. Foto Ricordo Gruppo Giovani Imèr
G. Gruppo Musicale “Dolomiten Bier Band”
H. Stand “Scuola Sci San Martino”



 Sabato 1 Settembre

ore 11.00  “Come si preparano i Canederli?“ Dimostrazione a cura di 
G.A.R.I. con Rossana Pellegrin.

ore 12.00  Apertura stand gastronomici e degustazione canederli. Du-
rante tutta la giornata, i ristoranti e commercianti locali pro-
porranno le loro specialità, nei suggestivi stand all’interno 
del paese.

ore 15.00 Intrattenimento musicale con gli allievi della classe di fisar-
monica della “Scuola Musicale di Primiero”.

ore 15.30  Giochiamo con il Wanda Circus nella piazzetta di fronte alla scuola.

ore 16.00  Laboratorio dedicato ai bambini per imparare una gustosa 
e facile ricetta: “I canederli al Fontal”  cura della Strada dei 
formaggi delle Dolomiti.

 Info e iscrizioni c/o Ufficio Informazioni di Imer 
 (max 20 posti).

Ore 16.00  “Na-tur” visita guidata ai “Barchi” artistici (Street Barch) ed 
alle realtà agricole ed artiganali che circondano il paese. 

 Ritrovo davanti al Knödelbar.

ore 17.30  “Come si preparano i Canederli?“ Dimostrazione a cura del 
gruppo G.A.R.I. di Imèr con Rossana Pellegrin.

ore 18.00  Apertura stand gastronomici con canederli, würstel, piatti 
tipici locali e dolci, accompagnati da vini trentini, birra tede-
sca e grappe trentine.

 Musica in piazza con i gruppi Siver Music, Spritz Band e 
Dolomiten Bier Band.

Programma



ore 20.00  “C’era una volta...Imèr!” viaggio tra storia e tradizione di un 
piccolo borgo alpino.

ore 21.30 Elezione di Miss e Mister Canederlo 2018.

ore 8.00  Apertura mercatini artigianali.
 Per i bambini visita alla Piccola Fattoria con Filippo e Clario.

ore 9.00 Giochiamo con il Wanda Circus nella piazzetta di fronte alla scuola.

ore 10.00  Escursione guidata Knoedel RundTour.
ore 11.00  “Come si preparano i Canederli?“ Dimostrazione a cura di 

G.A.R.I. con Rossana Pellegrin.

ore 12.00 Apertura stand gastronomici e degustazione canederli. Duran-
te tutta la giornata, i ristoranti e commercianti locali proporran-
no le loro specialità, nei suggestivi stand all’interno del paese.

 Musica in piazza con i gruppi Siver Music, Spritz Band e 
Dolomiten Bier Band.

ore 15.00  Gioco della botte.

Nella giornata di domenica una carrozza itinerante con partenza in località  
Giare (area parcheggi) vi porterà alla scoperta di Imèr.

Durante l’intero weekend, nell’angolo della foto ricordo sarà possibile scat-
tare una originale foto ricordo da pubblicare sui vostri social con l’hashtag 
#Knodelfestimer.

ProgrammaSabato 1 Settembre

DOMENICA 2 Settembre



MISS E MISTER CANEDERLO 
CONCORSO

 Sabato 1 Settembre - ore 21 .30

Partecipa alla selezione di Miss&Mister Canederlo, il prossimo testimonial ufficiale della 
Knödelfest potresti essere proprio tu!!  Basta avere un abito tirolese e tanta voglia di 
scherzare con noi        Seguici su Facebook!
Nella foto il mitico Lucio Gardin premia Asia Corso e Michele Stompanato neoeletti 
Miss&Mr Canederlo 2017.

Fo
to

: G
ru

pp
o 

G
io

va
ni

 Im
èr



Info e prenotazioni:
Elisa Dalla Santa - Cell. 348/4665308 - E-mail dallasanta.elisa@gmail.com
Facebook ElisaDS.LiberaProfessionista - www.elisadallasanta.weebly.com

ESCURSIONE NEI DINTORNI DI ImèR
“La cesota de San Silvestro”
Itinerario di media difficoltà adatto a chi possiede un minimo di allenamento visto il 
dislivello da percorrere nella prima tratta del sentiero. Superato l’abitato dei Masi, per-
correremo il sentiero fino alla chiesetta di San Silvestro, sulla quale si narrano alcune 
leggende. Proseguiremo verso il passo Gobbera e ancora verso il “Col dei Beteghe” 
fino ad arrivare ad ammirare lo storico “Fagheròn”. Rientreremo in paese passando 
da “Coladina”. Al nostro ritorno potremo recuperare le energie bruciate con un buon 
piatto di canederli e tanta musica!
Il ritrovo è alle ore 10:00 presso la piazza principale del paese, cuore della festa. (Piazza 
“Ex Municipio”). Il costo è di 17 € a persona e comprende: accompagnatore di terri-
torio qualificato, piatto di canederli o secondo piatto e bibita presso lo stand G.A.R.I 
(Gruppo Attività Ricreative Imèr). I posti sono limitati, è gradita la prenotazione entro 
le ore 18:30 di venerdì 31 agosto 2018!

domenica 2 Settembre Knödel RundtouR
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GRUPPI MUSICALI

SIVER MUSIC

per tutta la durata dell’evento...

SPRITZ BAND Dolomiten bier band



CANEDERLI “ARMONIA” Carne & Formaggi
Hotel al Bivio

Preparazione
Tagliare il pane a dadini ed immergerlo 
nel latte intiepidito e mescolato preceden-
temente con le uova e lasciarlo riposare per 
2 ore, avendo l’accortezza di rimescolarlo 
delicatamente ogni tanto e di tenerlo co-
perto. Trascorso il tempo di riposo unire gli 
insaccati già tritati. Mescolare bene affinchè 
tutti gli ingredienti si amalgamino perfetta-
mente e aggiungere la farina quanto basta, 
il prezzemolo, la noce moscata, il grana ed 
il pepe. Lasciare riposare nuovamente l’im-
pasto, coperto, per una trentina di minuti. 
Con le mani infarinate o bagnate con acqua 
ricavare delle palline di 4-8 cm di diametro 
a seconda della preferenza. Passare i cane-
derli nella farina o pangrattato e lasciarli 
asciugare su un canovaccio infarinato. 

Nel frattempo mettere a bollire il brodo ed 
immergere delicatamente i canederli. La-
sciarli bollire a fuoco basso per 15/20 mi-
nuti circa. Appena saranno cotti saliranno a 
galla. Versarli subito nelle scodelle assieme 
al brodo e cospargerli di parmigiano grat-
tugiato. Se li preferite asciutti metterli su 
un piatto, spargere il parmigiano e versare 
sopra il burro liquefatto appena rosolato. 
Buon Appetito!

Il consiglio
Si può variare questa ricetta per preparare 
anche i canederli al formaggio: è sufficiente 
sostituire agli insaccati la stessa quantità di 
formaggi di vario genere.

Ingredienti
500 gr raffermo
50 gr speck
2 pz salsicce
50 gr mortadella

qb. prosciutto
300 ml latte
4 pz uova
50 gr grana grattugiato
3 cucchiai di farina

1 cucchiaio prezzemolo
qb. di noce moscata
qb. pepe
qb. pangrattato

STAND 1





Canederlo Nostrano 
del Primiero “Km 0”

Pastificio Primiero

Preparazione
Tagliate il pane raffermo a cubetti e am-
mollate in una ciotola con il latte per circa 
20 minuti. Nel frattempo tritate la cipolla 
e rosolatela con un po’ di burro. Tagliate 
a cubetti il formaggio e lo speck e spezzet-
tate con le dita la salsiccia, unite il tutto al 
pane ammollato. Aggiungete il prezzemo-

lo, le uova la farina, il sale. Impastare con 
le mani tutti gli ingredienti aggiungendo 
pane grattugiato se il composto risulta trop-
po tenero. Formare le palline di circa cento 
grammi e cucinare in abbondante acqua 
salata. Condire con burro fuso e spolverare 
con Trentingrana, a piacere guarnire con 
erba cipollina tagliata fine.

Ingredienti
300 gr pane raffermo
500 ml latte
200 gr salsiccia nostrana

150 gr formaggio nostrano  
 fresco di Primiero
80 gr speck locale
50 gr cipolla

1 pz uova fresche
50 gr farina 00
qb. prezzemolo
qb. sale

STAND 2



Canederli con spinaci 
e fontal di primiero
Hotel Miravalle

Ingredienti
300 gr pane raffermo
150 gr Fontal Caseificio Primiero
150 gr spinaci lessati
1 pz bicchiere di latte
50 gr burro

1 pz cipolla
70 gr farina
1 pz uovo
3 pz foglie di salvia
qb. prezzemolo, sale, pepe
qb. noce moscata

STAND 3



Ingredienti
200 gr  farina
20 gr  burro

250 ml  latte  
20 ml  grappa

3 uova
qb.  olio per friggere

STRAUBEN  O STRAULI 
ALLA PRIMIEOTTA

Bar Obber

Ricetta Strauben o Strauli alla Primierotta
Gli strauben   sono un dolce fritto ti-
pico del Sudtirolo/Alto Adige, della 
Baviera e del Trentino ed è in quest’ul-
timo conosciuto col nome (sempre plu-
rale) di  Strauli, Straboi, Fortaie (e con 
molti altri nomi simili).
Il nome deriva dal tedesco ‘Straub’ che 
significa “tortuoso, arricciato, disordi-
nato, scompigliato”, data la forma di 
questo piatto alquanto “contorta”.
Solitamente questo tipo di dolce viene 
preparato in tutte le sagre di paese, che 

si svolgono nelle stagioni calde nelle 
piazze del Trentino e Sudtirolo.
L’impasto consiste in una pastella ot-
tenuta dal miscelamento di: farina, 
burro, latte, grappa, uova e olio. La 
pastella viene successivamente versata 
nell’olio bollente, facendole prendere 
la forma di un vermicello arrotolato e 
arruffato.
A fine cottura viene posto su di un 
piatto e ricoperto da zucchero a velo e 
spesso accompagnato da marmellata di 
mirtilli o frutti di bosco o cioccolato.

STAND 4



Canederli di mele e uva sultanina 
su letto di salsa di vaniglia
GARI

Preparazione
Mettete l’uva nel rum per ammorbi-
dire. Sbucciate le mele, togliete il tor-
solo e grattuggiatele grossolanamente. 
Aggiungete l’uovo, il sale e il semolino. 
Infine l’uva sultanina e mescolate bene 
l’impasto. Riscaldate in abbondante  

 
acqua salata. Con l’impasto formate 
palline e metteteli in acqua per circa 
15 minuti a bollire lentamente. Scio-
gliete il burro, amalgamatelo bene con 
lo zucchero e la cannella, versate tutto 
sui canederli e servite.

Ingredienti
75 gr uva sultanina
2 cucchiai di rum
4 mele grattugiate
200 gr semolino

60 gr burro
60 gr zucchero
1 pz uovo
qb. sale
1 cucchiaio di cannella

STAND 5



Canederli alla Birra “Staion”
di Bionoc’ e ortiche

Bionoc’

Preparazione
Preparare in una terrina il pane a da-
dini, aggiungere il sale, il prezzemolo, 
la birra e successivamente le uova, me-
scolando con un cucchiaio. Imbiondire 
il porro con l’olio e la foglia di alloro  

 
e versarlo assieme alle ortiche sopra il 
pane, impastare bene il tutto.
Con le mani bagnate formare i cane-
derli e bollirli in brodo leggero per 15 
min circa. Condire a piacimento.

Ingredienti
500 gr pane raffermo a dadini
300 gr ortiche sbollentate e tritate
33 cl birra Staion Bionoc’
1 pz porro tagliato a julienne

2 / 3 cucchiai di farina
3 pz uova intere
qb. sale
qb. prezzemolo tritato
qb. olio d’oliva

STAND 6
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STAND 7
canederli al “Zuzel*” con 
speck croccante
GARI

Preparazione
Tagliare il pane a dadini. Sbattere le 
uova assieme al latte. Aggiungere le 
spezie e mettere in ammollo. Tagliare 
finemente il “Zuzel”* ed aggiungere 
all’impasto assieme al grana. Con le 
mani impastare bene finché non ot-
terrete un impasto compatto. Forma-
re delle palline e cuocere lentamen-

te per 10-12 minuti in acqua salata. 
Tagliare lo speck e rosolare finché 
diventa croccante, aggiungere dell 
burro fuso e versare sui canederli ap-
pena lessati.

* Strigolo - Silene vulgaris (conosciuta an-
che come sciopét, carletti, zimole, erba del 
cucco, strigoli e schioppettini).

Ingredienti
500 gr  pane raffermo
300 ml  latte
4 pz  uova
50 gr  grana trentino

200 gr.  “Zuzel” lessato
q.b.  noce moscata
q.b.  sale e pepe
q.b.  erba cipollina



Canederli alle ortiche Con burro fuso,
salvia e ricotta affumicata

Macelleria Baggetto

Preparazione
Tagliare il pane a dadini. Aggiungere le 
uova, il latte, le ortiche tritate passate al 
burro e la farina. Insaporire con sale e 
pepe. Far riposare per circa 15 minuti, 

 
poi formare delle palline e cuocere cir-
ca 15 minuti in acqua salata. Condire 
con burro, salvia e ricotta affumicata.

Ingredienti
150 gr pane raffermo
200 gr erbette miste 
(spinaci, bietoline e ortiche)
50 ml latte

2 pz uova
qb. sale, pepe, farina
qb. formaggio grana macinato
qb. burro
qb. ricotta affumicata

STAND 8
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Canederli con Finferli 
e Formaggio Di Primiero

Hotel Miramonti

Preparazione
Tagliate il pane raffermo a dadini, 
mettetelo in una terrina, bagnatelo 
con il latte, mescolate rapidamente e 
lasciatelo ammorbidire per circa 2 ore. 
Sbucciate e tritate la cipolla e fatela 
appassire in un tegamino insieme con 
una noce di burro. Versate la farina 
in una terrina, unite la cipolla, il pane 
ben strizzato, l’uovo, sale e pepe. Uni-
re all’impasto il formaggio spezzettato 
e i finferli precedentemente cucinati 
con aglio e prezzemolo. Con le mani  

 
inumidite ricavate dagli
impasti delle palline rotonde di circa 
7-8 cm di diametro. Portate a ebollizio-
ne abbondante acqua in una pentola, 
salatela e cuocete i canederli per circa 
15 minuti. In un tegamino fate scioglie-
re il burro restante con le foglie di sal-
via. Scolate i canederli con il mestolo 
forato, disponeteli nei piatti individua-
li, conditeli con il burro aromatizzato 
e serviteli, accompagnando a piacere 
con grana.

STAND 9



CANEDERLI AL RADICCHIO, 
SALSICCIA E TALEGGIO
Osteria Bar Masi Imér

Preparazione
Tagliuzzare il radicchio e farlo rosolare 
con un po’ d’olio in padella, sfumarlo 
con del vino rosso ed una volta raf-
freddato frullarlo nel mixer. Tagliare a 
quadretti anche il pane ed il formaggio, 
amalgamare poi tutti gli ingredienti 

 
per formare delle palline di egual misu-
ra di circa 5 centimetri di diametro (40 
gr circa l’una). Cuocere poi in acqua o 
brodo a piacimento per circa 2/3 mi-
nuti. Condimento consigliato: ragù di 
salsiccia leggermente piccante.

Ingredienti
600 gr pane raffermo al latte
1 kg radicchio di Treviso
100 gr formaggio grana grattugiato

4 pz uova (di cui 1 interno e 3 tuorli)
400 gr formaggio Taleggio
500 ml latte
50 gr farina 00

STAND 10
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canederli alle erbette di montagna 
con nostrano e speck croccante
Ristorante Pizzeria Sass Maor

Preparazione
Tagliare a dadini il pane raffermo e 
metterlo in un ampia bacinella. Me-
scolare le erbe il grana e i cubetti 
di formaggio, aggiungere la cipolla  

 
rosolata, il latte, le uova. Mescolare 
bene, formare dei piccoli canederli che 
verranno bolliti e serviti con burro fuso 
e speck rosolato.

Ingredienti
500 gr pane raffermo a dadini
100 gr erbe (spinaci ortiche grasole)
1 pz cipolla

2 pz uova
1/4 l latte
50 g grana
50 g nostrano stagionato a cubetti

STAND 11



Canederli al Cavolo rosso,
con burro fuso e ricotta affumicata

Rifugio Tognola

Ingredienti per 2 persone
500 gr  pane raffermo
200 gr  cavolo rosso
150 ml  latte intero
1 cubetto Fontal Caseificio Primiero
3 pz  uova

3 pz cucchiai di Grana Trentino
qb. erba cipollina
qb. pancetta affumicata
qb. mortadella
qb. noce moscata
qb. farina

STAND 12

Preparazione
Disporre il pane raffermo, precedente-
mente tagliato a dadini, in una terrina 
e lasciarlo ammorbidire con il latte. Ro-
solare la cipolla, incorporare il cavolo 
rosso tagliato a piccoli pezzi e lasciar 
brasare con la pancetta e la mortadel-
la tagliate a dadini. Aggiungere al pane 
ammorbidito le uova, il Grana Trenti-
no, la cipolla rosolata, la mortadella, la 
pancetta, il cavolo rosso, l’erba cipollina 
sminuzzata, sale, pepe e noce moscata. 
Aggiungere poca farina e mescolare 
bene tutti gli ingredienti nella terrina. 
Nel frattempo, tagliare il formaggio 
Fontal in piccoli cubetti.
Dare forma ai canederli prendendo 
poco impasto per volta e creando delle  

 
palline di circa 5 cm di diametro: quando il  
canederlo avrà quasi preso forma inse-
rire un cubetto di formaggio Fontal di 
Primiero per creare un gustoso cuore 
fondente, quindi richiudere la pallina.
Cuocere in acqua salata per circa 15 
minuti, finché I Canederli non salgono 
a galla e saranno quindi pronti. Scolarli 
delicatamente e servirli con burro fuso, 
ricotta affumicata e Grana Trentino, o 
in alterativa servirli in brodo.





Collaborano con noi

Via Roma, 30 
Tonadico Di Primiero (TN)
Tel. 0439 762205
www.brunethotels.it

Ristorante Pizzeria Garni

Via Zocchet, 10 - Tonadico (TN)
Tel. 0439 62749

www.lanternaverde.it
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di TAVeRNARO ANGeLO e TOMAS CLAuDIA
Angelo 328 - 4289146
Claudia 347 - 8268375

Via Roma - loc. Sorive - MEZZANO (TN)
tel. 0439 - 725312 verdeprimiero@gmail.com

Auf Wiedersehen!

Knoedelfest 2018
1/2 Settembre / September

Via Montegrappa 2 
Fiera di Primiero (TN) 
Tel 0439/64241

www.hotelmirabello.it

Collaborano con noi

Collaborano con noi

CHALET NEL DOCH
Valle del Lozen - loc. Calaita (Trentino)  

T. 0439/763206  - 335 656 5395
www.chaletneldoch.com

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645
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località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

Imèr - Via Nazionale, 65
Cell. 349/5017288

Collaborano con noi

Tinteggiature, verniciature, coibentazioni,
cartongesso e pitture decorative

Viale G. Marconi 10 - Transacqua (TN)
Tel. 348 671 49 65

giacomo.simon@yahoo.it
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Tel. 348 671 49 65

giacomo.simon@yahoo.it

Collaborano con noi

CHALET NEL DOCH
Valle del Lozen - loc. Calaita (Trentino)  

T. 0439/763206  - 335 656 5395
www.chaletneldoch.com
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Collaborano con noi

Via Roma, 30 
Tonadico Di Primiero (TN)
Tel. 0439 762205
www.brunethotels.it

Ristorante Pizzeria Garni

Via Zocchet, 10 - Tonadico (TN)
Tel. 0439 62749

www.lanternaverde.it

Transacqua (TN)
Loc. Vale
Tel. 0439 64722
Cell. 333 4524275
le_valle@libero.it

Collaborano con noi

loc. Giare, 6  IMèR -  (TN)   Tel: 0439 725219

ZANON
 SAS

Sports 
Agency

www.zanonsas.com

Collaborano con noi

Informazioni:
Cell. 349 / 190 54 24
Cell. 349 / 646 90 91

Tonadico - Via Roma 2
Tel. 0439 / 62410

Località Vederna mt. 1.325
Bar - Pensione - Cucina tipica

IMèR (TRENTO)
0439/67103 - 389/2844058

Collaborano con noi

Informazioni:
Cell. 349 / 190 54 24
Cell. 349 / 646 90 91

Tonadico - Via Roma 2
Tel. 0439 / 62410

Località Vederna mt. 1.325
Bar - Pensione - Cucina tipica

IMèR (TRENTO)
0439/67103 - 389/2844058

Via Roma, 160 - MEZZANO (TN)
cell. 338 6604221 - 347 4708489

falegnamerianz@gmail.com 

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

(+39) 0439 67645 ● www.enniobettega.it info@enniobette
Località Casa Bianca n. 15 ● 38050 Imer (tn) - ItaLIa

Informazioni:
Cell. 349 / 190 54 24
Cell. 349 / 646 90 91

Loss Francesca
ParruCChIera Per SIGnora

41, Via Nazionale - Imèr (TN)
tel. 0439 67642

www.rifugiocaltena.it

Tel. 0439.67645 
Località Casa Bianca, 15 • 38050 IMÈR (TN) - ITALIA

www.enniobettega.it - info@enniobettega.it



Per ulteriori informazioni: Ufficio Informazioni Imèr   
Sig.ra Francesca Simion  Cell. 392/259 77 73

www.imereventi.it - www.bit.ly/boskavai - gari.imer@libero.it

COme RaGGIunGeRCI

Loc. Navoi, 71 - Transacqua (TN) 
Tel. 348.9734780 - www.elmondin.it

Albergo

imèr - Via nazionale, 65
Cell. 349/5017288

imer

FAMIGLIA COOPERATIVA 
IMER

VIA NAZIONALE 101 
TEL. 0439/67093 

FAX 0439/725 708
mail: fc.imer@pop.ftcoop.it

una storia
su cui contare

una storiauna storia
ITAS ha

AGENZIA DI FIERA DI PRIMIERO
Agente Yuri Gadenz 

Viale Piave, 49 - Tel. 0439 64141
agenzia.fi eradiprimiero@gruppoitas.it

Subagenzie:
Canal S. Bovo Via Somprà, 45 - Tel. 0439 719258

San Martino di Castrozza Via Fontanelle - Tel. 0439 68250
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Canal S. Bovo Via Somprà, 45 - Tel. 0439 719258

San Martino di Castrozza Via Fontanelle - Tel. 0439 68250

Tel. 0439.67256      
www.nicolettoidrotherm.it
info@nicolettoidrotherm.it

Via Fol, 7 - 38050 Mezzano (TN)

NicoleTTo  idroTherm

impianti termoidraulici

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i
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Loc. Navoi, 71 - Transacqua (TN) 
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Albergo

Per ulteriori informazioni: Ufficio Informazioni Imèr   
Sig.ra Francesca Simion  Cell. 392/259 77 73

www.imereventi.it - www.bit.ly/boskavai - gari.imer@libero.it

COme RaGGIunGeRCI

Loc. Navoi, 71 - Transacqua (TN) 
Tel. 348.9734780 - www.elmondin.it

Albergo

Punti vendita
TRANSACQUA – Viale Piave,  0439/762375 
TRANSACQUA – Viale Risorgimento,  0439/762038
FIERA DI PRIMIERO – P.zza Battisti,  0439/762174
TONADICO – via Scopoli,  0439/62428
SIROR – Piazza Sant’Andrea,  0439/62402
SAGRON MIS – Via Gavada,  0439/65161
GOSALDO – Via Don,  0437/680006

FAMIGLIA COOPERATIVA DI PRIMIERO



Il risparmio di qualità
Punto vendIta 

Imèr Loc. Le Giare

Cell. 320 8326226

maLGa VeneGIOta
Primiero San Martino di Castrozza

Cell. 340/5615263 

Loc. Casabianca 1 38050 Imèr (tn) tel. 0439-67601  www. beblegno.it 

BeB Legno
Falegnameria
Produzione e stoccaggio a magazzino di  
tavolame  per uso falegnameria larice e abete

TeTTi -  Case e manuFaTTi in legno
Travatura - Segati - Perlinati e corredo
Pannelli, Staccionate in larice, ecc

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

Via Tomo, 48 Feltre (BL)
Tel. 0439 89658

Cell. 348 7387679

Commerciante Animali Vivi

D'Alberto
luigi

STUDIO ODONTOIATRICO 
ANDERSSON & VERROCCHI

 Fiera di Primiero (TN)
tel: 0439 762498 - fax: 0439 764614

bRanDStetteR LuCa

LaVORI bOSChIVI 
Via delle Motte 14 Imèr (TN)

Cell. 340/98 01 21 9

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

Via Tomo, 48 Feltre (BL)
Tel. 0439 89658

Cell. 348 7387679
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LaVORI bOSChIVI 
Via delle Motte 14 Imèr (TN)

Cell. 340/98 01 21 9

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

(+39) 0439 67645 ● www.enniobettega.it info@enniobette
Località Casa Bianca n. 15 ● 38050 Imer (tn) - ItaLIa

Informazioni:
Cell. 349 / 190 54 24
Cell. 349 / 646 90 91

Loss Francesca
ParruCChIera Per SIGnora

41, Via Nazionale - Imèr (TN)
tel. 0439 67642

www.rifugiocaltena.it
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Località Casa Bianca n. 15 ● 38050 Imer (tn) - ItaLIa
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Cell. 349 / 646 90 91

Loss Francesca
ParruCChIera Per SIGnora

41, Via Nazionale - Imèr (TN)
tel. 0439 67642

www.rifugiocaltena.it

Info: Cell. 349 190 54 24 - 349 / 646 90 91

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645

IMÈR DI PRIMIERO (TN)

località Casa Bianca

Tel. e Fax 0439 67645
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Località Casa Bianca n. 15 ● 38050 Imer (tn) - ItaLIa
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Loss Francesca
ParruCChIera Per SIGnora

41, Via Nazionale - Imèr (TN)
tel. 0439 67642
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Via Dolomiti, 11
IMER (TN)

Tel +39043967020 
Fax +390439725133  
www.boninsegna.net 
info@boninsegna.net



Via B.-v.-Guggenberg 6
I-39030 Vandoies

Tel. +39 0472 867 900
info@rieper.com

Passeggiate con cavalli norici nel 
Parco Naturale di Paneveggio - Pale di 

San Martino Info: 347 9667648

Girovagando in Troika
FaLeGnameRIa e 

CaRPenteRIa In LeGnO
Via Roma, 160 - MEzzANO
338 6604221 - 347 4708489
falegnamerianz@gmail.com

Visintin Aldo e Enzo & C. s.n.c.

Tel. 0423 94 90 62

Via Asolana, 80 - ONÈ DI FONTE 

Concessionario per il VENETO

VISINTIN

Macchine ed Attrezzature 

per Bosco e Giardino

Centro Assistenza - Ricambi - Accessori

Abbigliamento AntinfortunisticoVia Asolana, 148 - Onè dI FOnte  tel. 0423 946295

Visintin Aldo e Enzo & C. s.n.c.

Tel. 0423 94 90 62

Via Asolana, 80 - ONÈ DI FONTE 

Concessionario per il VENETO

VISINTIN

Macchine ed Attrezzature 

per Bosco e Giardino

Centro Assistenza - Ricambi - Accessori

Abbigliamento Antinfortunistico

Centro Assistenza Ricambi - Accessori 
Abbigliamento Antinfortunistico
Macchine ed attrezzature per bosco e giardino

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

BeB Legno
FALEGNAMERIA

Produzione e stoccaggio a magazzino di
tavolame per uso falegnameria larice e abete

TETT I - CASE E MANUFATT I IN LEGNO
Travatura - Segati - Perlinati e corredo

Pannelli, Staccionate in larice, ecc

Loc. Casabianca 1 38050 Imèr (TN) 
Tel. 0439-67601 www. beblegno.it

IL RISPARMIO DI QUALITÀ
Loc. Le Giare, 6 - Mezzano (TN)

Tel.  0439 725219

Il risparmio di qualità
Punto vendIta 

Imèr Loc. Le Giare

Cell. 320 8326226

maLGa VeneGIOta
Primiero San Martino di Castrozza

Cell. 340/5615263 

Loc. Casabianca 1 38050 Imèr (tn) tel. 0439-67601  www. beblegno.it 

BeB Legno
Falegnameria
Produzione e stoccaggio a magazzino di  
tavolame  per uso falegnameria larice e abete

TeTTi -  Case e manuFaTTi in legno
Travatura - Segati - Perlinati e corredo
Pannelli, Staccionate in larice, ecc

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

MALGA VENEGIOTA

Primiero San Martino di Castrozza
Cell. 340 5615263

Il risparmio di qualità
Punto vendIta 

Imèr Loc. Le Giare

Cell. 320 8326226

maLGa VeneGIOta
Primiero San Martino di Castrozza

Cell. 340/5615263 

Loc. Casabianca 1 38050 Imèr (tn) tel. 0439-67601  www. beblegno.it 

BeB Legno
Falegnameria
Produzione e stoccaggio a magazzino di  
tavolame  per uso falegnameria larice e abete

TeTTi -  Case e manuFaTTi in legno
Travatura - Segati - Perlinati e corredo
Pannelli, Staccionate in larice, ecc

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

Via Nazionale, 41 - IMÈR (TN)
tel. 0439 67642

Mezzano (TN)
Zona Artigianale

Via delle Giare, 101

Tel. 0439.762869
info@fratellizeni.it 
www.fratellizeni.it



Marcon Dr. Lorenzo
ODOntOiatra
Piazzale dei Piazza, 3 
imer (tn)
tel. 0439 725087
Cell. 348 8208699

Studio 
dentiStico

Ferramenta  ediliza

Simion angelo& C. s.n.c.
Via Castel Pietra 

38054 tonadico (tn)

Tel. e fax 0439 64662

Baret - CaraCas
Via Meatoli 33 , Imer

Cell. 348 515 5303

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i

Negozio: 0439.765616

ACQUISTA ONLINE SU
www.caseificioprimiero.com
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Costruzioni metalliche
Serramenti in alluminio

Loc. Casabianca, 9 
 Imèr (TN)

Tel. 0439 67196
Fax 0439 725881

bettegafederico@libero.it

Magazzino - Negozio:
Via Condel 5 - Siror (Trento)

Tel. 0439 64219 
Fax 0439765070

E-mail salgrisbevande@gmail.com

c o l l a b o r a n o  c o n  n o i
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STUDIO DENTISTICO

Costruzioni metalliche
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NICOLETTO IDROTHERM S.a.s.
Impianti termoidraulici
Riscaldamento - Condizionamento - Idrosanitari
Energie Alternative - Solare - Arredo Bagno

Via Fol, 7  MEZZANO DI PRIMIERO (TN)
Tel. +39 0439 67256  Fax +39 0439 725860
info@nicolettoidrotherm.it  www.nicolettoidrotherm.it
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L’Albergo Dolomiti e la splendida
località di Fiera di Primiero offrono

alla clientela svago, relax, passeggiate
nella natura, shopping nei numerosi

negozi, sport, benessere...

www.albergodolomiti.com • tel/fax 0439.62431
Viale Piave, 23 - Fiera 38054 Primiero 

San Martino di Castrozza Trentino
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Costruzioni metalliche - Serramenti in alluminio

Pierina Nicoletto
Via Roma 49 - 38050 Mezzano

Tel. 0439.67281
email: ferramenta.nicoletto@gmail.com
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Il Comitato organizzatore desidera ringraziare 
gli albergatori, i ristoratori, il Panificio Centrale 
e tutti gli sponsor che contribuiscono alla buona 

riuscita dell’evento. Un ringraziamento speciale anche 
ai numerosi volontari ed agli abitanti di Imèr, con i 
quali ci scusiamo per gli eventuali disagi arrecati. festadelcanederlo.it
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